


Wir  s ind  weder  Trad i t ions-
betr ieb noch  gehyptes 
Naturwe in-Start-up .  Wi r 
haben den  Weinbau  n icht 
e r funden ,  doch  s tehen  n icht 
e rst  se i t  gestern  im Win-
gert .  Unser  Anspruch  i s t 
verme int l i ch  e infach :  Wi r 
produz ieren  We in  so ,  w ie 
es s i ch  r i cht ig  anfüh l t .  Wi r 
s ind  jung und  dynamisch . 
Schon immer b io log isch  und 
jetz t  auch  Demeter .  Wi r  s ind 
e in  k le iner  Fami l i enbetr ieb , 
bewusst  l angsam gewach-
sen .  A ls  w i r  mi t  v ie r  Fässern 
in  der  Garage unserer  Groß-
e l tern  gestar tet  s ind ,  war 
der  Weg noch  n icht  k la r  – 
aber  das Gefüh l  war  r i ch-
t ig .  L ieber  T iefe a l s  F läche , 
l i eber  Ha l tung a l s
Lautstärke .  Was uns an-
tre ibt?  V ie l l e i cht  d ie Suche 
nach  dem Echten .  Nach 
etwas ,  das Bestand  hat . 
Ke in  We in ,  der  b lenden  wi l l , 
sondern  e iner  mi t  See le . 
In  Wo l lmeshe im haben wi r 
dafür  e in  Bas is  gefunden . 
E inen  Ort ,  an  dem wi r  n icht 
nur  We in  machen – sondern 
be i  uns se lbst  s ind .

P R E I S E :
Mit  Ersche inen  d ieser  L i s te ver l i e ren 
a l l e  vorher igen  ihre Gü l t igke i t .
A l l e  Pre i se s ind  in  Euro (€)  ange-
geben und  verstehen  s ich  ink l .  der 
gesetz l i chen  MwSt .  von  19  %. 
Verpackung,  G las und  Sektsteuer 
s ind  im Pre is  mi t  inbegr i Ien .
 
A l l e  We ine entha l ten  Su l f i te .  Be i  a l l en 
We inen  hande l t  es s i ch  um deutsche 
Erzeugn isse aus öko log ischer  Land-
wir tschaft .  Zusätz l i ch  s ind  unsere 
We ine durch  den  Verband
Demeter  zer t i f i z ie r t .

ÖKO Kontro l l s te l l e :  DE-ÖKO-039

Der  We in  b le ibt  b i s  zur  vo l l s tänd igen 
Bezah lung unser  E igentum.
Unsere AGB f inden  S ie auf  unsere 
Webs i te :  www.hannes-bergdo l l .de

V E RS A N D:
Wir  versenden unsere We ine mi t  Pa-
ketd iensten  in  12er  oder  18er 
Versandkartons .

Versandkostenpauscha le 8 .50  € .
Be i  größeren  Abnahmemengen 
versenden wi r  d ie We ine mi t  der 
Sped i t ion .  Pre i s  auf  Anfrage . 
D ie Versandkosten  werden  auf  der 
Rechnung separat  ausgewiesen  und 
dem Kunden in  Rechnung geste l l t .
Next  day L ieferung und  Av is auf 
Kundenwusch  mögl i ch .
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L A U

23/24 	 We iss 	

23/24	 Grauburgunder  	  

2023 	 Rot  	  

	 Pet  Nat  	

M E N S C H B O D E N K L I M A

2022	 KALKSTEIN  Weissburgunder  	

2022	 WEISS 	

2022	 Ancestra le 	

2023	 SCHIEFER R ies l ing 	

2023	 BUNTSANDSTEIN R ies l ing 	

2024	 LANDSCHNECKENKALK R ies l ing ab 1 1 /2025 	

2024	 GRANIT Sauv ignon b lanc   	

2024	 MUSCHELKALK Chardonnay 	

2024	 LANDSCHNECKENKALK Weissburgunder 	

2024	 MUSCHELKALK Weissburgunder  ab 1 1 /2025 	  

2023	 SOUS VOILE  Roter  Traminer  	

2022	 KALKSTEIN  Spätburgunder  	

PA R Z E L L E

2023	 B i rkwe i le r  KASTANIENBUSCH R ies l ing	

2024	 B i rkwe i le r  MANDELBERG Weissburgunder  ab 03/2026	  

2022	 LANDSCHNECKENKALK Spätburgunder 	

Lau, das klingt nach Leichtig-
keit und Lebensfreude. Und 
genau darum geht’s: um Wein, 
der nicht überfordert, sondern 
begleitet. Nicht gemacht, um 
zu beeindrucken, sondern um 
zu berühren. Wir arbeiten mit 
dem, was uns die Natur jedes 
Jahr aufs Neue schenkt. Mal 
Weiß, mal Rot, mal Rosé. Oft als 
Cuvée. Teilweise maischevergo-
ren. Immer nachhaltig und aus 
biologischem Anbau. Von Hand
gelesen wie Gutenachtgeschich-
ten und so spontan vergoren 
wie das Leben selbst. Anschlie-
ßend unfiltriert mit klitzekleinen
Stützrädern aus Schwefel ab-
gefüllt. Das Ergebnis sind Weine 
mit viel Aroma und wenig Bei-
geschmack. Frisch, leicht und 
saftig. In einem Wort: lau.

Wi r  l i eben  jeden  Berg do l l , 
doch  in  manchen Lagen 
steckt  e infach  mehr .  Mehr 
Gesch ichte mehr  Energ ie ,
mehr  Ausdruck .  Es s ind  d ie
k le inen  Parze l l en ,  d ie Großes
schaffen :  a l te Reben ,  n ied-
r ige Er t räge ,  s tarke Böden . 
Max ima l  se lekt ie r t ,  smooth 
entsaftet  und  lange gere i f t . 
Zwe i ,  d re i  Jahre kann das 
schon ma l  dauern ,  denn gut 
D ing wi l l  We i le  haben .  I s t 
e infach  so .  Desha lb geben 
wi r  unseren  Weinen  d ie F re i-
he i t ,  s i ch  zu  entfa l ten .
Und fügen nur  so v ie l  h inzu ,
w ie unbed ing t  nöt ig  i s t .
Das Ergebn is?  We ine mi t 
Spannung und  T iefe –  un-
f i l t r i e r t ,  auf  der  Vo l lhefe 
gere i f t ,  e igenständ ig ,
l ebend ig .  We ine mi t  Herkunft
und  Ha l tung .
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Was d iese We ine präg t ,  l i eg t 
unter  der  Ober f läche .  V ie r 
Geste insarten :  Gran i t ,  Sch ie-
fer ,  Ka lk ,  Buntsandste in . 
E ine geo log ische Wunder-
tüte ,  d ie unsere We inberge 
unverwechse lbar  macht . 
H inzukommen Handschr i f t 
und  Wetter f rosch ,  d ie unsere 
We ine zu  dem machen ,  was 
s ie s ind :  f lüss ige Herkunft . 
Unser  Z ie l?  Dass man d ie-
sen  Boden schmecken  kann . 
Und  dass Mensch ,  Boden und 
K l ima  in  per fektem E ink lang 
stehen .  Ke ine Effekthasche-
re i ,  ke ine Kompromisse – 
e infach  Ba lance .  So ,  w ie es 
d ie Natur  vorgesehen hat .
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